
Meny
O`Jul-

Vi har en egen vinmeny.
Spør din servitør.

Rakfiskplanke
Serveres med lefse, flatbrød, rømme, finkuttet rødløk,

purreløk og syltede rødbeter
Hvete, Melk Fisk, Sulfitt

184,-



Juletallerken
med Ribbe, hjemmelagde medisterkaker, surkål, rødkål,

rørte tyttebær, sylteagurk, kokt mandelpotet, gulrøtter og
julesaus

Sulfitt, Melk, Selleri

374,-



Glederiets riskrem
med ‘rød skum’ , riskrem, cookie crumble og popping

sjokolade
Melk, Hvete, Egg, Nøtter

164,-



3-retter

Treretter  615,-



Ølbraissert storfe høyrygg
med potet dauphinoisse, jordskokkconfit, spisskål, gremolata, øl-sjysaus og chips på ringerikspotet

Melk,Selleri

324,-



Bakt Ørret
med perlepoteter, gulrot-confit, syltet løk, ovnsbakt sellerirot, hollandaisse, ørretrogn, karse og chips

Egg, Melk, Sulfitt, Selleri, Fisk

284,-



Terrine på gresskar og sellerirot
 serveres med vinaigrette, skivede kastanjer, chili bakt rosenkål, tyttebær, sprø bokhvete og småpoteter

Sulfitt, Sennep, Melk

224,-



Hovedrett

Kan også bestilles 
som hovedrett!

Kremet jordskokksuppe
Med pisket rømme og jordskokkchips

Melk, Selleri,

149,-



Assortert spekemat fra ASK Gård
med oliven, sylteagurk, pisket smør, flatbrød og hjemmebakt brød

Melk, Egg, Hvete, Sulfitt, Sennep, Nøtter

184,-



Anderillette på potetvaffel 
med syltet løk, sprø kapers, persille emulsjon og karse

Egg, Melk, Hvete, Sennep

164,-



Forrett



Black forest brulee
basert på mørk sjokolade

 med kirsebær gelee, sjoko-crumble, crispy sjokolade og syre
Melk, Hvete, Egg

164,-



Oster fra Thorbjørnud Ysteri
med frukt-og nøttebrød og plommepuree

Nøtter, Melk, Egg, Hvete

164,-



Petit fours
4 forskjellige konfekter, spør oss om dagens utvalg

Melk, Spor av nøtter

104,-



Dessert

Presskannekaffe 2/4 koppper
Fra Hringariki kaffebrenneri

Allergener: Søvnløse netter,Ristende hender, Syre

_____,-



_________
Serveres med kaffe tillegg 24,-

______________________

_____,-



________
________

_____________

_____,-



Kaffe til desserten?


